\;
horyzonty smaku

UROCZYSTY OBIAD godz. 20,30

= Rozpoczecie uroczystego obiadu lampka wytrawnego wina
= Krem z pieczonej papryki z emulsjg z pietruszki i kosteczkami sera feta

=  Konfiturowane udko kacze

= Kieszonki schabowe z grzybami

=  Pieczen wieprzowa w ciemnym sosie sliwkowym
= Suflaki

= Roladki z indyka ze szpinakiem, serem mozzarellg w szynce parmenskiej
=  Loso$ grillowany w migdatach

=  Kluseczki Slaskie

=  Kasza bulgur z warzywami

= Mini marchewki na ciepto z sezamem

=  Sur6wka z czerwonej kapusty z Zzurawing

= Surdwka z kapusty pekinskiej z brzoskwiniami

ZIMNA PLYTA - st6l szwedzki

= Tatar ze $ledzia z kaparami, owiniety w ogérku podany na razowcu

=  Satatka z cieciorki i makaronu orzo zlososiem

= Tortilla z fososiem i warzywami

=  Parfait warzywne

= Kulki- mix seréw plesniowych z posypkami nasion i ziét

= Schab pieczony w miodzie i curry z salsa ogérkowo-jabtkowa

= Terrina drobiowa ze szpinakiem i orzechami wtoskimi

= Ogérki faszerowane musem serowym z kawiorem

= Lodeczki z cykorii, faszerowane satatka z tuficzyka z prazonym stonecznikiem
= Szparagi w szynce z delikatnym auszpikiem

NAPOJE

= Kawaiherbata z dodatkami
=  Soki owocowe
=  Woda z dodatkami cytryny i miety

DESERY

=  Serniczki ozdobne na zimno

= Kruche babeczki z kremem waniliowym z bakaliami
=  Kostki czekoladowe z kokosem

=  CIASTA KLASZTORNE

I CIEPLY POSILEK godz. 24,00

= Zupa gulaszowa z lanymi kluseczkami

II CIEPLY POSILEK godz. 2,00

= Pasztecika z ciasta potfrancuskiego z kapusta i grzybami
= Barszcz czerwony Serdecznie zapraszamy!



